Martinus
Center Klint

sgger ny kokkenleder til plantebaseret
restaurant og cafe

Vi sgger en uddannet kok (eller med
tilsvarende erfaringer) og kekkenle-
der til vores plantebaserede restau-
rant og café med start 1. marts 2020.

Arbejdssted og arbejdsplads

Martinus Center Klint ligger i et naturskent omrade
ved Kattegat naer den lille by Klint vest for Nykebing
Sjeelland i Odsherred. Her grundlagde forfatteren
Martinus i 1935 Danmarks forste feriekoloni. | 1946
andrede Martinus navnet til Kosmos Ferieby og
endelig i 1977 kom centret til at hedde Martinus
Center. Centret ejes af Fonden Martinus Andsviden-
skabelige Institut og er godkendt som almennyttig
institution. Fonden far ingen offentlige tilskud og
lever af indteegter fra bogsalg, kursusvirksomhed
samt restaurant- og cafédrift. Desuden udger frivil-
ligt arbejde og kontante gaver et stort og nedven-
digt fundament for vores virke.

Martinus Center Klint er et undervisnings-,
ferie- og kulturcenter. Centret bestar af en rackke
sommerhuse og pavilloner til kursister, foredragssal,
restaurant, café samt administrations- og veerk-
stedsbygninger. Desuden har vi en lille hyggelig
campingplads med hytter og feellesfaciliteter.

Vores aktiviteter ligger hovedsagelig i som-
merhalvaret fra paske til efterarsferie, og en af vores
kerneopgaver er at afholde kurser, foredrag, semina-

rer, konferencer m.m. Alle undervisere er ligesom de
fleste andre medarbejdere ulennede frivillige. For-
uden kursusaktiviteterne har vi udlejning af feriehuse
til grupper og konferencer, med og uden spishing.

Jobbet

Du bliver leder af vores plantebaserede restaurant
Terrassen og Café Klint og kommer til at samar-
bejde med centrets inspekter og Martinus Instituts
ledelsesudvalg (3 personer).

¢ Vionsker, at du bliver drivkraften i at videre-
udvikle vores plantebaserede madkoncept,
sé kursister, geester og medarbejdere far en
god oplevelse hos os.

¢ Du bliver ansvarlig for vores gkologiske kak-
ken, restaurant Terrassen og Café Klint.

e Du star for indkeb og madlavning til restau-
ranten og Café Klint.

e Du har kontakt med Fadevarestyrelsen, an-
svar for egenkontrol samt rengering af kok-
ken og spiseomrade.

¢ Du skal organisere vores arbejdsteams af
frivillige medarbejdere og formulere arbejds-
gange og instrukser, der passer til de frivilli-
ges kompetencer.

e Du har ansvar for opleering af medarbejdere.

e Du skaber et kekkenmiljg, hvor det er rart at
veere frivillig, og hvor der er en god stemning.




Arbejdstid

Arbejdet er seesonbetonet med en fleksibel arbejds-
tid. Sommerhalvaret er den travle tid pa centret, hvor
restaurant Terrassen har dbent ca. 130 dage i forbin-
delse med vores kurser. Den primeere arbejdsperio-
de er marts til primo november. Der arbejdes ca. 31
weekender, og der arbejdes pa helligdage.

Vi har ikke a la carte spisekort, men serverer
udelukkende tag-selv-buffet. Omkring 60 dage
arligt er der 3 serveringer og 60 dage med kun af-
tenservering. Desuden har vi dbent ved andre lejlig-
heder i forbindelse med udlejning til konferencer og
gruppeophold.

Lon

Efter 6 maneders proavetid vil du blive tiloudt ansaet-
telse pa funktioneerbetingelser med fast lgn, betalt
ferie og pension.

Dine kvalifikationer

Uddannet kok (eller med tilsvarende
erfaringer) og med stor praktisk erfaring
med plantebaseret madlavning.

Praktisk erfaring i ledelse af restaurant,
kokken eller kantine.

Du har sociale, menneskelige og pseda-
gogiske kompetencer til at veere en del af
vores frivilligbaserede arbejdsplads.

Det er en fordel, at du har kendskab til
ledelse af frivillige - men ingen betingelse.
Du kan tage ansvar, er selvstaendig og
arbejder struktureret, og kan ogsa indga i
samarbejde med keokkenets arbejdsteams.
Du er udadvendt og god til at kommunikere
savel mundtligt som skriftligt. Gode engelsk-
kundskaber er et plus.

Det er en fordel, hvis du har interesse for
Martinus Kosmologi.

Anseagningsfrist mandag den 9. december 2019.

Henvendelse om stillingen til inspektear
Eigil Kristensen, mobil 20 2127 68.

Ansggningen sendes til:

Martinus Institut

att. Per Jan Neergaard
Mariendalsvej 96
2000 Frederiksberg

perjan@martinus.dk



